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Westerwalder Linseneintopf
mit Bio Gemdisestreifen
und Bio Kartoffelwrfel

dazu Gefliigelbockwurst 23.7.12.¢/
und Roggenbroétchen ab.d8.fik

Paprikasticks

VEG:
Westerwalder Linseneintopf
mit Bio Gemdusestreifen
und Bio Kartoffelwurfel
dazu Jackfruitwurst ab-d.8efikl
und Roggenbrotchen aP.d8fik
Menu I
Seelbacher
Kartoffel-Rosenkohl-Eintopf
mit Gefligelbockwurst 23.7.12¢l

Vegane rote Paprikaschote
geschmort mit 2elbdsfik
Gemise-Protein-Fullung

auf Bio TomatensoR3e
dazu Siam Patna Reis

Meni Il
Putenschnitzel
aus der Pfanne
dazu SiRkartoffel-Pommes *
und Eisbergsalat

Idsteiner Cremesuppe
von Bio Lauch
und Bio Pastinaken
dazu Bio Kirbisballchen
a,b,d,8,efjk,l

und Laugenbrétchen @

Gurkensticks

Men II:
Kalbfleisch-Frikadelle &P
aus der Pfanne
mit Rahm-Sol3e
dazu Butternudeln

Italienische Bio Pasta @
Rinder-Bolognese-Sol3e
mit Bio Gemiuisewirfeln ©

dazu Blattsalat
und Cocktaildressing

VEG:
Italienische Bio Pasta &
mit Bio TomatensolRe
dazu Blattsalat
und Cocktaildressing

Menu I
Héhnchenkeule
aus dem Ofen

mit Orangensof3e
dazu Kartoffelgratin

Seefischfilet 2d.8.ilb
nach Millerin Art
gebraten
mit BioSalzkartoffeln
und Chinakohlsalat dazu
French Dressing !

VEG:

Valess Schnitzel 20.d.8.1
mit Bio Salzkartoffeln
und Chinakohlsalat dazu
French Dressing !

und Roggenbrétchen 2048tk mit Vinaigrette ! und buntes Gemiise und Broccoli
Dessert: Dessert: Dessert: Dessert: Dessert:
Heidelbeer-Quark 4.8 Apfel Panna cotta 48 Birne Mandarine

mit Zimt-Zwetschgen

-Anderungen vorbehatten-

Spuren von Allergenen sind in der

1.) mit Farbstoff
2.) mit Konservierungsstoffe

3.) mit Antioxidationsmittel
4.) mit Geschmacksverstarker

5.) geschwefelt
6.) geschwarzt

7.) mit Phosphat
8.) mit Milcheiweil’

9.) koffeinhaltig
10.) chininhaltig

11.) mit Taurin
12.) mit Nitrit Pokelsalz

Schriftfarbe ,Rot” gekennzeichnet C)
Gluten- Eier und Erdnisse
haltiges Eiererzeug- und
Getreide nisse Erdnuss-
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Milch und Sellerie und | Sesam und
Milcherzeug | Erzeugnisse | Erzeugnisse
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g) ) h) i) )] k)
Lupinen Krebstiere Fische und Soja und Schalen-
und und Erzeugnisse | Erzeugnisse | frichte
Erzeugnis Erzeugnisse | daraus daraus

se daraus daraus

® |»
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Senf und Schwefeldi | Weichtiere

Erzeugnis- | oxid und

se daraus | und Erzeugnisse
Sylphide daraus
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Eine Lebensmittelintoleranz kdnnen wir bei einer persénlichen Riicksprache mit den Betroffenen im Rahmen unserer Moglichkeiten beriicksichtigen, wie z.B. ohne Hihnereiweil3,
oder ohne Milcheiweil3. Was wir nicht leisten kénnen ist eine Schon- und Sonderkost bei einer diagnostizierten Lebensmittelallergie, bei der lebensbedrohliche Symptome zum
Tragen kommen, wie z.B. in Verbindung mit Nlssen, da es bei der Produktion in unserer Kiiche zu Kontaminationen mit anderen Lebensmitteln bzw. mit Allergenen kommen kann.




