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Cremesuppe Putenhackbraten able.dsgk Bio Vollkorn-Pasta 20! Seelachsfilet 2d8..7 Gefliigel-Kl6Re

von Bio Gemluse €
mit veganen Ballchen !
dazu Backerbrotchen ab.d.8.f

Gemiuserohkost

Mena Il
Matjesfilet i,.3,a,b,d,8,e,jl,mn
nach Hausfrauen Art
in SahnesofRe 98
mit Apfel, Zwiebel,
Gewirzgurke und Karotte

aus dem Ofen
auf RahmsofRe
dazu Bio Spirelli 2

und Bio

SiR Mais

VEG:
Linsenhackbraten
aus dem Ofen
auf Rahmsofe
dazu Bio Spirelli @
und Bio SUR Mais
Menu Il

Schweine Geschnetzeltes

in wirziger Tomaten-Tunke
mit Bio Spirelli &

VEG:
Bio Vollkorn-Pasta abi!

mit Rinder-Bolognese ¢
dazu geriebener Hartkase
mit buntem Blattsalat
und Cocktaildressing

mit TomatensolRe

dazu geriebener Hartkase
mit buntem Blattsalat
und Cocktaildressing

Menu |l

Putenhackbraten ab..ed8k

mit Gefligeljus
dazu Ratatouille

nach Miillerin Art
mit ,Zitronenbutter* d.8
dazu Petersilienkartoffel
und Bio Erbsen

VEG:

auf ,Zitronenbutter®
dazu Petersilienkartoffel
und Bio Erbsen
Mend Il
Bio Penne Rigate 2bi!
mit Wildlachswiirfeln i
und Dillspitzen

Vegane Fischstabchen 2ib.e.ds!

in PaprikasoRRe
dazu Wiurfel-Kartoffel

und Blattsalat
mit French Dressing'

VEG:
Spinat-Kase-Knodel ab.d8.e
in Paprikasof3e
mit Blattsalat
in French Dressing'!

in Sahnesof3e mit Blattspinat

dazu Salzkartoffel

und Paprikasalat

und Polenta-Schnitte

gehobelter Parmesan

a,d,8,b,e fjk,|
Dessert: Dessert: Dessert: Dessert: Dessert:
Vanillepudding 98 Birne Pfirsichkompott Apfel Obst

-Anderung vorbehalten-

Spuren von Allergenen sind in der
Schriftfarbe ,,Rot” gekennzeichnet

1.) mit Farbstoff
2.) mit Konservierungsstoffe

3.) mit Antioxidationsmittel
4.) mit Geschmacksverstarker

5.) geschwefelt
6.) geschwérzt

7.) mit Phosphat
8.) mit Milcheiweil

9.) koffeinhaltig
10.) chininhaltig

11.) mit Taurin
12.) mit Nitrit Pokelsalz

a) b) c) d) e) f) 9) h) i) ) k) ) m) n)
Gluten- Eier und Erdnisse Milch und Sellerie und | Sesam und Lupinen Krebstiere Fische und Soja und Schalen- Senf und Schwefeldi | Weichtiere
haltiges Eiererzeug- und Milcherzeug Erzeugnisse | Erzeugnisse | und und Erzeugnisse | Erzeugnisse | frichte Erzeugnis oxid und
Getreide nisse Erdnuss- nisse daraus daraus Erzeugnis Erzeugnisse | daraus daraus se daraus und Erzeugnisse
erzeugnisse se daraus | daraus Sylphide daraus
O ) e /!
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Eine Lebensmittelintoleranz kdnnen wir bei einer persénlichen Riicksprache mit den Betroffenen im Rahmen unserer Moglichkeiten beriicksichtigen, wie z.B. ohne Huhnereiweif3,
oder ohne Milcheiweil3. Was wir nicht leisten kénnen ist eine Schon- und Sonderkost bei einer diagnostizierten Lebensmittelallergie, bei der lebensbedrohliche Symptome zum
Tragen kommen, wie z.B. in Verbindung mit Niissen, da es bei der Produktion in unserer Kiiche zu Kontaminationen mit anderen Lebensmitteln bzw. mit Allergenen kommen kann.




